et Belang van Limburg

Gallo-Romeins Museum krijgt
ook een Lunch Garden bistro

anders: het is geen selfservice,
maar bediening aan tafel.

Caraline WANDENREYT / Chris NELIS

“In Belggi¢ herinneren we ons alle-
maal Bokrijk als de plek waar we
op schoolreis gingen. Maar toen
wij, als Lunch Garden, hier toc-
kwamen als kandidaat-uitbater
voor het Koetshuis heb ik jets heel
anders ontdekt, Een zeer dyna-
misch bedrijf, dat stoelt op het ver-
leden maar vernicuwend naar de
tockomst kijkt”, klonk CEO An-
nick Van Oversiraeten van Lunch
Garden. Zij mocht dan onder de
indruk zijn geweest, in Bokrijk wa-
ren ze dat evenzeer van de plannen
van de restogroep. -

“We hebben veel gemeen, Bokrijk
en Lunch Garden: we zijn allebei
sterke merken maar hebben ons
beiden opnieuw moeten heruit-
vinden voor de toekomst. Veel
mensen zagen Bokrijk als speel-
tuin, het museum en pannenkoe-
ken. Lunch Garden is de plek yoor
vol-au-vent na winkelen in de su-
permarkt. Hier topen we samen
datwe veel meer2ijn, klaar voor de

k ", stelde « gedep dl

Igor Philtjens. “Of zoals Woody
Allen het zei - en ik zie Bokriik-di-
recteur Liesbeth Kees kifken wat ik
mu zeg - maar hij formuleerde de
drie dingen die belangrijk zijn:
waar komen we vandaan, waar
gaan we naartoc cn wal eten we

Afrika

In Bistro Koetshuis - van Lunch
Garden-dochter Bistro Garden -is
voor dat laatste een breed menu
uitgewerkt, “Met veel lokale pro-
ducten, datis voor ons belangrijk,

Igor PHILTVENS (Open Ve,
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We hebben ecn 75-tal restaurants
van Lunch Garden, met gerechten
als balletjes in tomatensaus, vol-
au-vent, mosselen, Dat is ons tra-
ditionele bedrijf, met goede prijs-
kwaliteit”, klonk Van Overstrae-
ten. Ma@r ze willen breder gaan,
op twee grote markten: ziekenhui-
zen en mused. “Bokrijk wordt
onze cerstc Limburgse bistro in

een museum, Neast Bistro Tembo
in het Afrikamuseum in Tervuren
en Tablo in Brussel. Over enkele
maanden komt daar het Gallo-
Romeins Museum bij. Het is een
heel ander concept, met tafelser-
vice en veel producenten uit de
streek.” y

Zokan je een hapjesschotel bestel-
len met kazen van Achel en brood
van Bokrijk zelf. Ook de balletjes
zijn gemaakt met Loonse stroop.
Voor de gin doen ze berocp op
Hechtel. Op de theekaart staat de
B_okﬁjkse mélange met eigen ho-
ning. -

Pukkelpop

In elke bistro kot 60 procent van
het assortiment van de Lunch
Garden-keuken, de rest is op maat
van het museum. “In het Afrika-

museum  staat _bijvoorbeeld kip
moambe en boboti op de kaart.”

Of het menu in Boknjk veel veran-*

derd s, in vergelijking met het
Koetshuis van voordien? “Het is
iets uitgebreider, maar over hetal-
gemeen vinden mensen dezelfde
gerechten, Met toch wel meer dic
nadruk op lokale producten”, be-
schrijft restaurantmanager Tim
Vanroy, die hier nu elf jaar werkt.
“De grootste verandering is zeker
het interieur. Het is frisser, lichter,
odern.”
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Daarvoor tekende ontwerpbu-
reau Crencau. Voor 500.000 euro
van Lunch Garden zijn ze hier in
11 () dagen aan de slag gegaan.
Met cen aantal blikvangers, zoals
die koetswielen aan de muur ea ze-
ker de tafel met hout van de Puk-
kelpopstorm (gemaakt door vak-

mensen van Bokrijk zelf). “Geheel
inonze lijn van vakmanschap, met
cen boom die geveld was tiidens de
storm. Op deze menier heeft die
tafel niet alleen cen waarde voor
ons en Bokrijk, maar voor heel
Limburg”, knikt gedeputecrde
Philtjens.
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Binnen is ereen 140-tal plaatsenin
de bistro, buiten zo'n 170. Boven

ijn cr ook twee feestzalen, Het is
niet de bedoeling dat het een pick-
nickplek voor schoolreizen met
voorverpakte Tunches wordt, wel
een bistro voor alle bezoekers Of-
ficicel gaanze open bij de sci
start op 6april. maar ook nukanje
al in Bistro Koetshuis terecht.
Vanaf 8 april zijn ze zeven dagen
op zeven open.




