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Domein Bokrijk kweekt voortaan z’n eigen bijen (en dus ook honing).
in twee kasten aan het ‘huis van Heist-op-den-Berg’ zitten op dit
moment zo’n 100.000 bijen. Met het project wil Bokrijk twee viiegen in
één kiap slaan: helpen om de grote bijensterfte aan te pakken én
tegelijkertijd een nieuw, ambachtelijk product op de markt brengen.

“In het verleden hadden we op
Bokrijk wel een imker die hier
kwam uitleggen hoe het werkt, hoe
je honing maakt, bijen houdt.
Mensen mochten zelfs proeven
van de honing die hij meebracht.
Maar daar bleef het bij. Nu gaan
we het allemaal zelf doen. Van
grondstof tot afgewerkt product”,
benadrukt gedeputeerde Igor
Philtjens. Het maakt allemaal deel
uit van de toekomstvisie voor Bok-
rijk: onder de noemer van Bokrijk
Brandmerkt (BKRK) willen ze
oude ambachten in een hip, bruik-
baar kleedje steken. Na leer, kera-
miek en wol is het nu de beurt aan
honing. Twee kasten met bijen
hebben ze neergepoot achter het

~ Caroline VANDENREYT

huis van Heist-op-den-Berg. Phil-
tjens: “Om mensen letterlijk te la-
ten zien hoe belangrijk bijen zijn.
Voor de fruit- en groerteteelt.
Maar bijvoorbeeld ook als suiker-
vervanger. En uiteraard willen we
op deze manier ook helpen om de
bijensterfte een halt toe te roepen.”

Courgette

Om dat aan de man te brengen,
hebben ze imkers als Lena Mar-
tens (56) uit Peer ingeschakeld.
“Er bestaat nog veel onwetend-
heid over bijen. Mensen denken
nog altijd dat bijen en wespen zo-
wat hetzelfde zijn. Niet dus. Bijen
zijn essentieel voor de aardbeien,
de frambozen, de courgettes,... die
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we eten. We werken ook met
zachtaardige bijen, zeker geen bij-
en die zomaar steken in een open-
baar domein.”

Speciaal gekweekte ‘harde’ konin-
ginnen (die tegelijkertijd zachtaar-
dig zijn) hebben ze zelfs, gehaald in
het kweekcentrum in Helchteren.
Om zo de grote bijensterfte te
voorkomen en tegelijkertijd ook
meer mensen zoals u en ik te pro-
beren overtuigen om zelf'een bijen-
kast in de tuin te zetten.

Koningin

Koninginnen doen het werk bij de
bijen, maar vrouwelijke imkers
zijn uitzonderlijk? “Ik ben zelf al
jaren gidsin Bokrijk en deed zo het
verhaal over de bijen en de honing.
Samen met mijn man zag ik dan
iets over de opleiding tot imker en
zozijn we gestart. Het is best zwaar
werk. Vooral de honingbak tillen.
Maar dat laat ik doen door mijn
man, ik neem het ‘“fijnere’ werk
voor mijn rekening zoals de ver-
werking en het vullen van de pot-
ten”, lacht ze.

Ook dit weekend zal Lena zich
daarop storten, als voor het eerst
de honing van Bokrijk geslingerd
wordt. Voor de ogen van het pu-
bliek. “Helemaal klaar is de ho-
ning pas na enkele weken, eind juli
- op de dag van de ambachten -
wordt dan de eerste honing van
Bokrijk verkocht. Die gaat een
heel speciale smaak hebben, door
de mengeling van wilde natuur, de
groentetuin en de bossen met wil-
gen en meidoorn.”

En wat moet ze als imker allemaal
doen? “Als je niet wil dat ze gaan
zwermen (bijen die buiten de kast
een nest maken, cv) moet je toch
om de 9 dagen de kast opendoen.
Om tezien of ze genoeg plaats heb-
ben en er geen koninginnedoppen
zijn. Want dat betekent dat er icts
mis is met de ‘oude’ koningin (dat
ze te weinig eitjes legt) of dat er te
weinig ruimte is.”

De opgeleverde honing gaan ze in
de museumshop verkopen. Hoe-
veel twee kasten kunnen opleve-
ren? “Dat varieert. Maar reken op
zo’n 10 tot 20 kilo per kast.”



